
LEERPLANDOELEN in A-stroom

1

Eigenschappen en toepassingen 

van materiaal en hulpmiddelen 

analyseren

9
Ontwikkeling van gezonde levensstijl 

en evenwichtige voeding illustreren
16

Sociale en communicatieve 

vaardigheden toepassen

2
Eigenschappen en toepassingen 

van grondstoffen analyseren
10

Principes voedselveiligheid 

toepassen bij onderhoud
17+

In team een gemeenschappelijk 

doel bereiken

3+

De typische Inrichting verklaren

* Bakkerij, slagerij, keuken, 

restaurant

11
Principes van voedselveiligheid 

toepassen bij bereidingen
18

Regels van etiquette en 

omgangsvormen toepassen

4
Basistechnieken bij bereiden en 

bedienen toepassen
12+

Principes van arbeidsveiligheid 

toepassen
19

Contexten toelichten en reflecteren 

over eigen competenties

5 Meten en wegen 13+ EHBO-handelingen toepassen

6
Bereiding en bediening plannen 

en organiseren
14+ Ergonomisch werken

7
Voeding en dranken bereiden en 

bedienen
15

Duurzaam omgaan met energie, 

grondstoffen, materiaal en toestellen

8

Organisatie en werking 

logiesverstrekkend bedrijf 

beschrijven

Materialen en grondstoffen

Technieken, planning en organisatie

Gezond, duurzaam en veilig

Sociale contacten en communicatie

Verkennen en oriënteren
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